Rindsuppe mit Leberknödel

2,70

Rindsuppe mit selbstgemachten Frittaten

2,40

Cremesuppe  mit Einlage 

2,70

Küchenempfehlungen –

=>   je nach Verfügbarkeit  <= 

bitte fragen Sie unseren Kellner

Geröstete Knödel mit Ei + Salat
4,90

Eiernockerl & Salat
4,90  

Käse Spätzle  mit Zwiebelringen &  Salat

4,90  

Würstel mit Saft
 4,90

Rindsgulasch
6,90
Szegediner Krautfleisch mit Knödel

 5,40

Beuschel mit Knödel
5,40 

Hirn mit Nieren, geröstet mit Zwiebel + Knoblauch, Erdäpfel
5,40

Leber geröstet mit Erdäpfel

5,40

Leber gebacken mit Schnittlauchsauce & Salat
6,40

Saures Rindfleisch  auf Salat garniert

6,90

Salat   2,70



Gebäck  0,90
Familienfeiern + Betriebsfeste  ?

Leberknödel-, Frittaten- + Cremesuppe in Schüsseln   € 2,70 pP.

Gekochtes Rindfleisch mit Semmel-, Apfelkren + Gemüse ( 

als Vorspeise portionsweise serviert   € 5,90 pP.

als Vorspeise auf Platten serviert    € 7,90 pP.

Schmankerlbuffet ab €  12,90 p.P.

warmes Buffet für jeden Anlass, individuell für Sie gestaltet.

z.B.:  Leberknödel- + Cremesuppe in Schüsseln;

Buffet: Schweinswiener-, Puten- oder Schweinsnaturschnitzel, 
kleine Cordon Bleu vom Schwein oder Pute ODER  Backhendlteile ausgelöst,

Reis + Pommes frites  + Petersilerdäpfel + Salat vom Buffet

Hochzeitsmenü ab €  18,90 p.P.

Leberknödel- + Cremesuppe in Schüsseln;

Vorspeise: Gekochtes Rindfleisch mit Semmel-, Apfelkren + Gemüse, portionsweise serviert;

Buffet: Schweinswiener-, Puten- oder Schweinsnaturschnitzel, Backhendlteile ausgelöst,

Reis + Pommes frites  + Petersilerdäpfel + Salat vom Buffet
- traditionell & bodenständig -
Alles ist möglich -
Ergänzungen & Änderungen Ihres Buffets gegen Aufpreis (
Tisch-, Buffetdekoration, Blumengestecke, Spezialservietten, Kerzen ....ab € 1,90 pP.
Vorspeise:  Rohschinken garniert mit Butter, Obst + Gebäck ... ab € 6,90 pP.
Beef Tatar mit Butter, Garnierung + Gebäck ... ab € 8,90 pP.

Schweine- oder Hendlleber gebacken mit Schnittlauchsauce… ab € 1,90 pP.
Putenfiletstreifen Stroganoff in sämiger Rotwein-Obers-Sauce .. ab € 1,90 pP.
Saftiger Schweinsbraten mit Weinkraut + Knödel … ab € 1,90 pP.
Schweinemedaillions oder -rückensteak in würziger Pfeffersauce … ab € 2,90 pP.
Fischfiletstücke serbisch mit frischem Knoblauch oder gebacken ... ab € 1,90 pP.
Tafelspitz mit Semmel-, Apfelkren und Wurzelgemüsestreifen ... ab € 1,90 pP.
Vegetarisch: Gemüseauflauf mit bunten Nudeln;  gebackenes Gemüse ... ab € 1,90 pP.
Dessert: Somlauer Nockerl, Birnensouffle, Topfennockerl, ... ab € 3,90 
Stoppelgeld €  6,90
Die Erträge aus dem Weinverkauf sind ein Fixposten 
unserer Kalkulation und Kostenrechnung; wir danken für Ihr Verständnis
vorher - nachher - zwischendurch

Schinken-Käse-Toast,  knusprig + leicht

2,90
Schnitzelsemmel  mit Zwiebelringen + Salatblatt

3,90
Saure Wurst,  Extrawurst + Zwiebelringe, mariniert

4,40

Schweizer Wurstsalat,  Käse- + Extrawurststreifen

5,40

mit Zwiebelringen auf Blattsalat, mariniert

Saures Rindfleisch  auf Salat garniert

6,90

Ham & Eggs aus 3 Eiern,  würziger Schinken

4,40

mit frischen Eiern knusprig gebraten / p.Ei € 1,50

Salat   2,70



Gebäck  0,90
Suppe groß

3,90

-  der kleine Imbiss in der großen Schale  -

wählen Sie aus den aktuellen Küchenempfehlungen !!

Gesund + Vital

für Vegetarier + Ernährungsbewusste

Erdäpfelrösti,  4 resch frittierte Rösti

6,40

mit g’schmackigem Käse belegt + gratiniert, dazu Spiegelei + Salat

Vollwertgemüselaibchen,  ein Standardgericht

6,40

aus der heutigen Vitalküche, mit Schnittlauchsauce + Salat

Käse gebacken,
kp 6,40
7,90


ein traditionelles Gericht mit Preiselbeeren + Salat

kp.. bei allen so gekennzeichneten Gerichten haben Sie die            .         Möglichkeit, auch eine kleinere Portion zu bestellen !

Traditions-Gerichte vom 

österreichischen Jungschwein

Schnitzel gebacken mit Salat

kp 5,90
7,40


Familie Österreichers liebste Speis; knusprig frittiert 

Naturschnitzel mit Reis

kp 6,40
7,90


frisch gebraten im würzigen Natursaft in der Pfanne

Cordon Bleu mit Salat

8,90


zartes Fleisch, gefüllt mit Schinken + Käse; behutsam frittiert;

eines der beliebtesten Gerichte der Altwiener Küche

Beliebtes vom Geflügel
Pute gebacken mit Salat

kp 6,40
7,90

zartes, saftiges Brustfleisch, frisch frittiert
Pute natur mit Reis

kp 6,40
7,90

ein Pfannengericht; kurz gebraten im aromatischen Eigensaft

Geflügelstreifen gebacken auf Salat

6,90

goldgelb frittierte Geflügelfiletstreifen auf mariniertem Salat
Cordon Bleu Italiano
 8,90

Geflügel-Cordon bleu  gefüllt mit Mozarella, Schinken- + Zwiebelwürfel & Salat

Beilagen
Nach Saison, pro Portion

2,70

- fragen Sie bitte unser Servicepersonal,

wir beraten Sie gerne, danke -

Fisch

Unser aktuelles Angebot

- je nach Jahreszeit und Marktlage -

entnehmen Sie bitte den aktuellen Küchenempfehlungen

Geprüftes Qualitätsrindfleisch
vom heimischen Jungrind -
ich bin ein Rind und wachse langsam, 
mein Fleisch ist kompakt, fest   und nicht so weich wie Geflügelfleisch

Rindfleisch gekocht

kp 8,20
10,90
z.B. Tafelspitz, mageres Meissl oder weißes Scherzl …, je nach Marktlage 

serviert mit Gemüse, Kartoffelrösti, Apfelkren + Schnittlauchsauce;

ein klassisches Traditionsgericht, kreiert in Zeiten der K & K Monarchie,

laut Überlieferung eines der Lieblingsgerichte vom Kaiser Franz Josef
Gekochtes Tafelstück vom Rind

kp 8,20

10,90

angerichtet mit Wurzelrahmsauce, 

dazu Nockerl, Erdäpfelkroketten & Pfirsich mit Preiselbeeren

„Altwiener“ Zwiebelrostbraten + Salat

11,60

ein Edelteil des Rindes, wie gewachsen, durchzogen und leicht unterspickt

mit gerösteten Zwiebeln im verfeinertem Natursaft zubereitet; ein typisches Pfandlgericht, 
kredenzt mit gebackenen Zwiebelringen + Erdäpfeln
Sie wollen Weingenuss pur ?

Fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter 
ODER gustieren Sie selbst (
* * * Rotweine im Regal * * *

* * * Weißweine im Kühlschrank * * *

Zum Abschluss vielleicht etwas  Süßes ?

Unser aktuelles Angebot, je nach Saison,

entnehmen Sie bitte den Küchenempfehlungen

* * * Geschenkgutscheine * * *
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